
LIEBER GAST, LIEBE GÄSTIN,  
LIEBES GÄSTCHEN,  

Hoffentlich wurdet ihr schon persönlich in Empfang 
genommen, falls nicht, werdet ihr dies sicher gleich.

Ich darf euch auch noch mal herzlich begrüßen und 
mich kurz vorstellen - ich bin die neue Speisekarte. 
Die Mannschaft der Pflugsmühle, rings um die Fa-
milie Braun zerbricht sich ständig den Kopf, um das 
Konzept meiner Vorgängerin - der alten Speisekarte 
– stetig zu verbessern und Wertvolles zu verfeinern. 

Was ich mitbekommen habe, ist, dass Produkte aus 
der Region, Nachhaltigkeit und Tierwohl eine wichti-
ge Rolle spielen. Ich will euch vieles erzählen davon 
- was es zu essen gibt, wo es herkommt, was ihr 
dazu trinken könnt und vieles mehr. Damit ich nicht 
zu schwer werde, haben wir bei der Preisgestaltung 
alles gegeben, um eure Wertschätzung für unsere 
Produkte im Einklang mit unserem wichtigsten Gut 
zu bringen: unserem Team!  

Ich hoffe meine inneren Werte gefallen euch und 
wünsche jetzt viel Genussfreude und eine gute Zeit 
in der Pflugsmühle.

  HERZLICH 
WILLKOMMEN  

Schön, dass  
du da bist



DEIN ORT  
ZUR  

ENTSCHLEU 
NIGUNG

Stillvoll 
Traditionell 

Lecker

ANKOMMEN · ENTSPANNEN · GENIESSEN
PFLUGSMÜHLE ABENBERG

TAGUNGEN
TEAMBUILDING
WINELOUNGE / -BAR
GÄSTEZIMMER

Jetzt neu 
bei uns
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ALKOHOLFREIE GETRÄNKE
Tafelwasser 0,4 l 3,30

0,25 l 2,20

Mineralwasser - Franken Brunnen 
still oder spritzig

0,75 l 6,40

Cola, Spezi, Limo | gelb / weiß 0,4 l 4,30
fritz-kola - zuckerfrei 0,33 l 3,30

Hausgemachte Limonade 
Zitrone-Basilikum oder Rosmarin-Himbeer

0,4 l 4,60

SÄFTE & NEKTARE
Apfel, Orange, Kirsch, Maracuja, Trauben, 
Johannisbeere, Rhabarber, Hesselberger 
Apfel-Birnen-Holler

0,4 l
0,25 l

5,50
3,80

SCHORLEN
Apfel, Orange, Kirsch, Maracuja, Trauben, 
Johannisbeere, Rhabarber, Hesselberger 
Apfel-Birnen-Holler, Holunderblüte-Melisse

0,4 l
0,25 l

4,30
3,50

SPALTER BIER
Pils vom Fass 0,4 l 4,30

1,0 l 9,40

Helles vom Fass 0,5 l 4,30
Dunkles vom Fass 0,5 l 4,30
Zwickl 0,5 l 4,30
Bier alkoholfrei 0,5 l 4,30
Radler hell o. dunkel / sauer / Diesel 0,5 l 4,30
Radler naturtrüb 0,33 l 4,30
Radler alkoholfrei 0,5 l 4,30
Schwarze 0,5 l 6,60

1,0 l 12,50

Spalter Nr.1 0,33 l 4,20
Freiheit (alkoholfrei) 0,33 l 4,20
Freiheit Radler (alkoholfrei) 0,33 l 4,20

GUTMANN WEIZEN
Gutmann hell o. dunkel / leicht 0,5 l 4,30
Gutmann alkoholfrei 0,5 l 4,30
Colaweizen | Russe 0,5 l 4,30

GUNDEL BRAUEREI
Zwickel 0,5 l 4,40

Aperol Sprizz | Aperol, Prosecco, Soda 0,25 l 7,50

Hugo | Holundersirup, Prosecco, Soda 0,25 l 7,50

Lillet Wild Berry | Lillet Blanc, Wild Berry Soda, Beeren 0,25 l 7,50

Granatapfel Sprizz | Granatapfelsirup, Prosecco, Soda 0,25 l 7,50

Limoncello Sprizz | Amalfi Zitrone, Thomas Henry, Tonic, Limette 0,25 l 7,50

Sarti Sprizz | Sarti, Secco, Soda 0,25 l 7,50

Fraenzi | Castell, Franken 0,1 l 4,30
0,75 l 29 ,-

G E T R Ä N K E

Herber Hibiskus | Hibiskussirup, Tonic Water, Minze 0,25 l 7,50

San Limello | Zitronen-Ingwer Sirup, alkoholfreier Sekt, Rosmarin 0,25 l 7,50
Crodino Sprizz | Tonic Water 0,2 l 7 ,-

OHNE 
ALKOHOL

0,25l 0,4 l

Weinschorle | süß oder sauer 4 ,- 6,50

Frankenweinschorle 4,60 6,80

Rotweinschorle 4 ,- 6,50

Weine & Schnäpse findest 
du auf der Tageskarte

%HOCH 
PROZENT 

IGES

Alle Biere gibt es auch als  
Maß und 0,25 l erhältlich



A gnusbrigs Schäuferla | Weißbiersoße, Gniedla, Graud 
Fränkisches Landschwein, Weißbiersoße, Kartoffelklöße,  
hausgemachter Spitzkohlsalat mit Kümmel

18,50

Bardiertes Schweinefilet
Schweinefilet vom Landschwein, Jus, saisonales Gemüse, Haselnussspätzle

22,50

Sommelier-Tipp: Rosé „Inspiration“, Künstler 0,2 l 6 ,-

Flammkougn „Elsässer Art“ 
Flammkuchen, Schmand, Elsässer Speck, Zwiebeln

14 ,-

Flammkuchen „Salmon“ 
geräucherter Wildlachs, Zwiebeln, Dill, Lauch

15,50

W E I N
T I P P

Für Umbestellungen / extra Gedeck   1 ,-

Seine Leidenschaft gegenüber Regionalität und Nachhaltigkeit lebt Axel täglich 
in der Küche sowie im Aufbau eines regionalen Lieferantennetzwerkes. Immer 
wieder kreiert er mit seinem Team neue Speisen und Gerichte, die ins Konzept 
der Pflugsmühle perfekt passen! Probiere es selbst… 

P.S.: Übrigens hat Axel auch den Ordner mit allen Allergenen in seiner Nähe.

AXEL LANGERAK
Küchenchef

STILVOLL
TRADITIONELL
LECKER Wir kennen und 

schätzen  
unsere Lieferanten 

T R A D I
T I O N E L L E S

Wir kochen frisch und wo 
immer möglich mit regionalen 
Zutaten. #bettertaste



Hamburger / Fritten 
Rinderpatty, Blattsalat, Gewürzgurke, Tomate, Fritten

16 ,-

Cheeseburger / Fritten 
Rinderpatty, Cheddar, Blattsalat, Bacon Jam,  
Portwein-Kirschzwiebeln, BBQ, Fritten

19 ,-

Octopus del Mar 
Portugiesisches Croissant, gegrillter Oktopus, Habanero Mango Aioli,  
Rucola, Rote Zwiebel, Salat

18 ,-

Ziegenkäseburger / Fritten
Rinderpatty, Blattsalat, französischer Ziegenkäse,  
kandierte Nüsse, Preiselbeerjam, Birnen, Fritten

19,50

möglich
Vegan

Patties: Metzgerei Max Gruber; Buns: Bäckerei Menzel (Spalt); Fritten frei von Palmfett - Mmmhh! Für Umbestellungen / extra Gedeck   1 ,-

Gebratene Brezenwürfel / Veloute / Waldpilze / saisonales Gemüse 16 ,-

Pecorino Feigen Ravioli
Ziegenkäseravioli, Rucola, Kirschtomaten, Pinienkerne, Salbeibutter

18,50

Sommelier-Tipp: 2023 Scheurebe | Hemberger, Rödelsee, Franken 0,2 l 6 ,-

Veganer Flammkuchen 
Tomaten, Zwiebeln, Zucchini, Paprika, Rotkraut, Champignon,  
Frühlingszwiebeln, Sojacreme

14 ,-

Gerösteter Spitzkohl 
Dunkelbiersauce, Kresse, Kräuteröl, Kartoffelpüree

16 ,-

W E I N
T I P P

Vegan

Süßkartoffel-Fritten + 1 ,-
Burger optional mit  

veganem Beyond Meet©  
Patties möglich 

B U R G E R
Fleischlos  
glücklich

V E G E D O R I S C H



                Pasta des Monats
                Traut euch! Fragt uns nach der aktuellen Pasta :)

15 ,-

Fusilli Pomodoro 
Basilikum, Zwiebeln, Tomaten, Knoblauch

10 ,-

Garganelli alla Amatriciana 
Guanciale, Tomaten, Pecorino, Peperoncini Olivenöl

14,50

Pasta:
Garganelli 

Fusilli

T I P P

Passende Weine  
findest du auf der 

Tageskarte

P A S TA
GRÜNZEUCH

Pflugsmühler Vorspeisenteller | Antipasti auf fränkisch mit Zucchini, Paprika,  
Aubergine, Champignon, getrocknete Tomaten, Oliven

15 ,-

Griechischer Salat | Gurken, Tomaten, eingelegten Zwiebeln, Oliven, Feta-Creme 13,50

Tomatenteller | Basilikum, Olivenöl, Büffelmozzarella, Aceto Balsamico Di Modena 14 ,-

Pflugsmühler Caesar Royal  | Salatherzen, Walnuss, Rosinen, Apfel, Honig, Parmesan, Knob-
lauch, süßer Senf

14,50

Bunter Sommersalat | Gurken, Paprika, Baby Leaf, Kirschtomaten 13,50

FÜŔ N GLANN HUNGER

Kloß mit Soß 5,90

Pommes Frites 6,90

Chicken Crossies | mit Pommes und Ketchup 9,90

Für Umbestellungen / extra Gedeck   1 ,-

möglich
Vegan



Unser Pflugsmühler Brot 
wird seit eh und je nach 
unserem traditionellen 

Sauerteigverfahren  
von Hand in Steinöfen  
hergestellt. Natürlich  
servieren wir zu jeder  

Brotzeit diese Leckerei.

ECHTES
HANDWERK

Wir backen seit über 
70 Jahren Brot

Pflugsmühler Brot
Unsere Brote können auch zu  
Hause genossen werden! 

 
Nur noch bei uns erhältlich.

Roggenmischbrot  1 Kg  /  5 ,-
Vollkornbrot             1 Kg  /  5 ,-

BRODZEID / ALL IN „CONCERT“

Staddworschd mid Musig | Grobe gebrühte Wurst, Essig, Öl, Senf, Zwiebeln 12,60

Limburger mid Musig | Intensiver Weichkäse aus pasteurisierter Milch, Essig, Öl, Senf, Zwiebeln 12,60

Preßsag mid Musig | Pressack, Essig, Öl, Senf, Zwiebeln 12,60

Staddworschd-Limburger mid Musig | Stadtwurst, Limburger, Essig, Öl, Senf, Zwiebeln 13,20

Staddworschd-Preßsag-Limburger mid Musig 
Stadtwurst, Pressack, Limburger, Essig, Öl, Senf, Zwiebeln

13,20

Staddworschd-Preßsag mid Musig | Stadtwurst, Pressack, Essig, Öl, Senf, Zwiebeln 13,20

Schweizer Worschdsalod | Schinkenwurst, Käse, Essig, Öl, Zwiebeln 13,20

AUS MILCH WERD’ KEES

Selbergmachder Frischkäs mid Greider | Hausgemachter Frischkäse mit Kräutern 12 ,-

Selbergmachder Obazder | Hausgemachter Obatzter 12 ,-

Keesbladdn mit Obsd | Emmentaler, Weichkäse, Obatzter, Frischkäse,  
Hausgemahter Curryfrischkäse mit Datteln

17,50

Für Umbestellungen berechnen wir 1 ,- / extra Gedeck   1 ,-



BROTZEIT

extra Gedeck   1 ,-

BRODZEIDBLADD‘N

Irgendwas für den, ders gorned was
Gemischte Platte, mit Schinken, Käse, Wurst, Obatzter, Dattelcurryfrischkäse, Frischkäse

16 ,-

Pflugsmühler Brodzeiddeller | Schinkenauswahl, Wurstauswahl, Meerrettich, (kein Käse) 14 ,-

3 / 4 Brodzeid für’n glann Hunger | 3 / 4 Portion vom Brotzeitteller, Wurst, geräucherter Schinken 10,50

Greicherder Schingn mid Meerreddich
Schwarzwälder Schinken (geräuchert / aufgeschnitten), Meerrettich

13,50

Oma & Oba-Brodzeid...die langd fei fir alle zwa
Gemischte Platte, mit Schinken, Käse, Wurst, Obatzter, Frischkäse - ausreichend für zwei Senioren

22,50

Backrauchschingn mid Meerreddich | Backrauchschinken (geräuchert / gekocht), Meerrettich 12 ,-

Räucherware | Cabanossi, Schloudengelee, Landjäger, Pfefferbeißer 14,50

Dreierlei–Obazder | Schwarzwälder Schinken, Backrauchschinken, Obatzter, Meerrettich 14,50

Dreierlei–Currydattelfrischkäse | Schwarzwälder Schinken, Backrauchschinken,  
Currydattelfrischkäse, Meerrettich

14,50

Von uns entworfen und für Euch gebaut,  
bieten euch die neuen Tische ihre Mitte an. 

T I S C H M I T T E
T I P P

FÜR 4-5 LEUD FÜR 6-7 LEUD
79 ,- 90 ,-

Brotzeit auf einem großen Eichenbrett

mit Schinken, Wurst, Käse, Currydattelfrischkäse, 
Frischkäse, Obatzter, Rettich

O D E R



TEE
Assam Schwarztee 3,40

Jasmin Grüntee 3,40

Früchtetee | Früchte Mischung 3,40

Kräutertee | Pfefferminze, Herbal Garden, 
Kamille

3,40

KAFFEE
Humpen Kaffee 3,50

Koffeinfreier Kaffee 3,50

Cappuccino 4,50

Espresso 3,20

Espresso Macchiato 3,50

Doppelter Espresso 4,40

Milchkaffee 4,50

Heiße Schokolade  
wahlweise zartbitter o. vollmilch

4,50

Latte Macchiato 5,50

EIS
Portion Eis
Schogolade mit Nips, Vanille, Erdbeer, 
Salted Caramel, Eis des Monats

3,50 

Portion Sahne je 1 ,-

Topping
Fruchtsoß´, Schogosoß´, 
Schokolinsen, Eierlikör

je 1 ,-

Affogato | Espresso, Vanilleeis 5,50

Eiskaffee mit Sahne 6,90

Schogodrunk  
Vanilleeis, Kakao, Sahne

6,90

TA G E S - D E S S E R T
Fragt uns gerne!

T I P P

N A C H S B E I S ‘
Bauernhofeis vom  

Werzingerhof

Solltet ihr Feedback oder 
Anregungen haben, sprecht 

uns gerne jederzeit an.

HABT EINE 
GUTE  ZEIT
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TAGUNGEN  
IN DER PFLUGSMÜHLE

Wein-Tastings, Minigolf,  
Swingolf, Fussballgolf,  

Wanderungen

RUHIG, MODERN, 
INSPIRIEREND
Unsere Lage im Grünen bietet eine ruhige und inspirierende 
Atmosphäre. Kombiniert mit unseren Tagungsräumen, Zim-
mern und einem individuellen Rahmenprogramm schaffen 
wir einen optimalen Ort für Ihre Seminare. Genießen Sie die 
Ruhe und Inspiration in der Natur. Die perfekte Umgebung 
für kreative Prozesse und Entspannung. 

Erleben Sie die harmonische Verbindung aus dem stilvoll 
Rustikalen mit modernem Komfort.

Ankommen,  
Inspiration finden.

TAGUNGSPAUSCHALEN

„BUSINESS S“ / AB 15 PERS.	 40,- p. P.
Tagungsgetränke - Wasser, Apfelschorle, Limo, 1 Kaffeepause,	 halbtags
Heißgetränke nach Wahl, Obst, Plunder

„BUSINESS M“ / AB 15 PERS.	 60,- p. P.
Tagungsgetränke - Wasser, Apfelschorle, Limo, 2 Kaffeepausen,	 ganztags
Heißgetränke nach Wahl, Obst, Plunder, Mittagessen – 2 Gang

„BUSINESS L“ / AB 15 PERS.	 80,- p. P.
Tagungsgetränke - Wasser, Apfelschorle, Limo, 2 Kaffeepausen,	 ganztags
Heißgetränke nach Wahl, Obst, Plunder, Mittagessen – 2 Gang,
Abendessen - Brotzeitbuffet

„BUSINESS XL“ / AB 15 PERS.	 150,- p. P.
4 Zimmer vor Ort, 15 weitere in Abenberg  (Preis zzgl.)	 2-Tagespauschale
Teambuilding Maßnahmen sind jederzeit möglich. (Preis zzgl.)

Tag 1 - Tagungsgetränke - Wasser, Apfelschorle, Limo, 2 Kaffeepausen, 
Heißgetränke nach Wahl, Obst, Plunder, Mittagessen – 2 Gang, Abendessen - Buffet

Tag 2 - Tagungsgetränke - Wasser, Apfelschorle, Limo, 2 Kaffeepausen, 
Heißgetränke nach Wahl, Obst, Plunder, Mittagessen – 2 Gang
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Du liebst den Umgang mit Menschen, bist stresserprobt 
und besitzt einen ausgeprägten Servicegedanken?

Dann komm´ in unser Team und werde Teil der Pflugsmühle. 
Neben einem tollen Arbeitsplatz bieten wir dir eine gute 
Bezahlung und individuelle Benefits. 

Bewirb dich jetzt, sprich uns gerne auch direkt an.
Wir freuen uns auf dich :)

IN FESTANSTELLUNG /
ALS AUSHILFE

info@pflugsmuehle.de

WIR 
SUCHEN 

DICH!Komm in 
unser Team!


